
มติสภาวิชาการ  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลลา้นนา 
ครั้งที่ 190 (ก.ค. 66) 

วันพฤหัสบดีที่  6  กรกฎาคม  2566 
การประชุมผ่านสื่ออิเลก็ทรอนิกส์ (Microsoft Teams) 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 

ระเบียบวาระท่ี  ๑  เรื่อง  แจ้งท่ีประชุมทราบ 
๑.๒ เรื่องเลขานุการแจ้งให้ท่ีประชุมทราบ 

เรื่องท่ี 2 รายงานผลการดำเนินงานของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา เดือน มิถุนายน 2566 
  เลขานุการสภาวิชาการได้รายงานผลการดำเนินงานทางด้านวิชาการภายในมหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ประจำเดือนมิถุนายน 2566 (ในรูปแบบวิดีทัศน์) 
1. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาลงนามบันทึกข้อตกลงความร่วมมือวิชาการ 

(MOU) ร ่ วมก ับว ิทยาล ัยการอาช ีพส ุ ไหงโก -ลก เพ ื ่ อยกระด ับค ุณภาพการ เร ี ยนสายอาช ี วะ  
สร้างโอกาสและความเสมอภาคทางการศึกษา 

2. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาลงนามบันทึกข้อตกลงความร่วมมือวิชาการ 
(MOU) ร ่ วมก ับว ิ ทยาล ัย เทคโน โลย ี การอาช ีพผล ิ ตภ ัณฑ ์อาหารและยาเจ ี ยงซ ู  ประ เทศจีน  
โดยการจัดตั้งสถาบันจิงซื่อ ในการร่วมกันพัฒนาหลักสูตรวิศวกรรมการแพทย์ ตอบโจทย์อุตสาหกรรมยา  
ในประเทศไทย 

3. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา น่าน ลงนามความร่วมมือร่วมกับ 
ภาคีเคร ือข ่าย ได ้แก ่  สำน ักงานว ัฒนธรรม จ ังหว ัดน ่าน  สำน ักงานพระพุทธศาสนาจ ังหว ัดน ่าน  
สภาวัฒนธรรมจังหวัดน่าน โรงเรียนสตรีศรีน่าน และจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย ในการทำโครงการวิจัย  
การพัฒนาคลังคัมภีร์ใบลานดิจิทัล เพ่ือการอนุรักษ์มรดกทางวัฒนธรรมและการส่งเสริมเศรษฐกิจฐานราก 

4. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ได้รับรางวัลผลงานวิจัย BCG Naga Belt 
Road from Local to Global ผลิตภัณฑ์ชุมชน จากกลุ่มเกษตรกร วิสาหกิจชุมชน สร้างนวัตกรรมข้าวเหนียว
ไทยสู ่เวทีโลก ในการเข้าร ่วมการประกวดผลงานวิจ ัย ส ิ ่งประดิษฐ์ และนวัตกรรมในเวทีนานาชาติ 
EUROINVENT (European Exhibition of Creativity and Innovation)  ระหว่างวันที่ 11 - 13 พฤษภาคม 
2 5 6 6  ณ  เ ม ื อ ง ย า ช  ( Iasi)  ป ร ะ เ ท ศ โ ร ม า เ น ี ย  ( Romania) โ ด ย ไ ด ้ ร ั บ  1 4  ร า ง วั ล  
จาก 4 ผลงานวิจัย  คือ 

1. ผ ล ง า น  Black Rice Pearls Powder for Molecular Gastronomy 
Recipes (แป้งไข่มุกข้าวก่ำ)  

2. ผลงาน Green rice powder (แป้งข้าวเม่าสำเร็จรูป)   
3. ผลงาน Healthy and Eco -friendly Cricket Burger (เบอร ์ เกอร ์ข ้าว

เหนียวข้าวกล้องจิ้งหรีด)  
4. Lanna Nature Straw (หลอดดูดธรรมชาติจากต้นข้าวสาลี)   

5. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ร่วมกับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี และแผนกวิศวกรรมมูลนิธิโครงการหลวง จัดฝึกอบรมสัมมนาเชิงปฏิบัติการงานช่างของบุคลากร
ม ูลน ิธ ิ โครงการหลวง ในห ัวข ้อ พ ัฒนาความสามารถและท ักษะ ( Re-skill Up-skill & New-skill)  



หลักสูตรปรับอากาศ และห้องเย็น ระหว่างวันที่ 19 - 21 เมษายน 2566 เพ่ือพัฒนาศักยภาพความสามารถ
ด้านระบบปรับอากาศและห้องเย็น ให้กับบุคลากรและผู้ปฏิบัติงาน  

6. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ร่วมกับภาคีเครือข่ายจังหวัดสุโขทัย  
ได้ถอดบทเรียน/ขยายผลงานวิจัย (บพท.) ระยะ 12 เดือน ภายใต้แผนงานชุดโครงการวิจัย “ตัวแบบ
กระบวนการพัฒนาธุรกิจภายใต้สภาวะการณ์วิกฤตด้านเศรษฐกิจ กล้วยน้ำว้ารักษ์บ้านเกิด” สินค้าเกษตร
สำคัญของจังหวัดสุโขทัยด้วยนวัตกรรม 

7. กล ุ ่ มงานย ุทธศาสตร ์  SPU มหาว ิทยาล ัย เทคโนโลย ี ราชมงคลล ้ านนา  
สร้างเครือข่ายความร่วมมือกับสถาบันอุดมศึกษาในระดับนานาชาติ (Big Brother) ของประเทศญี ่ปุ่น  
เพ่ือหารือแนวทางการสร้างความร่วมมือแนวทางการทำงานวิจัยร่วมกัน รวมไปถึงการแลกเปลี่ยนบุคลากร    

มติสภาวิชาการ มทร. ล้านนา ที่ประชุมรับทราบ  

 

 

ว่าที่ร้อยโท 
   (ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ณัฐรัตน์    ปาณานนท์) 

        เลขานุการสภาวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


